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FICHA TECNICA

Afilador estriado Profesional Master

A la hora de afilar sus cuchillos use el Afilador
Estriado Tramontina Profesional con eje de Acero
Carbono y Mango en Polipropileno, y obtenga
mas desempefioy calidad en el filo de corte de
sus cuchillos. El afilador posee un eje en acero
carbono revestido con cromo duro.

El mango de polipropileno posee un formato
anatémico que se encaja en la mano a la
perfeccion.

El mango inyectado directamente sobre la
lamina garantiza perfecta fijacién, evita la
retencion de residuos y su formato protege la
mano del cuchillo.

Mango con proteccion antimicrobiana que inhibe
el crecimiento de hongos y bacterias,
proporcionando beneficios en términos de
higiene y reduccién de microorganismos que
causan contaminacion, esta tecnologia se
incorpora durante el proceso de fabricacion del
mango y dura toda la vida util del producto, pero
no elimina la necesidad de lavarlo.

Certificacion NSF: Los productos de la
Linea son certificados por la National
Sanitation Foundation (NSF), organizacion
reconocida como la autoridad internacional
en seguridad alimenticia y practicas de
higiene.

Referencia: 24642/082

Descripcion: Afilador estriado de 12”

Certificacion: NSF

Acero:

Acero Carbono AISI 1045 revestido con cromo duro, anillo
de acero inoxidable 302/304 @ 4 mm

Dureza:

HRc 62 Rockwell

Mango:

Polipropileno CP442 con densidad ajustada,
proteccién antibacteriana incorporada

Reciclaje:

100% Reciclable &3

Marca:

Tramontina
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